Wir kochen fur Sie !
Individuell ¥ Jahreszeitlich ¥ Frisch

Empfehlungen im Winter

Herzhafte Vorspeisen oder warme Suppen

e Kleiner Pickert mit Pflaumenmus und lippischer Leberwurst.

e R&ucherlachs auf warmen Kartoffel-Reibekuchen.

e Gerducherte Géansebrust auf winterlichen Blattsalaten in Walnuss-Dressing.
e (Gebratenes Wildhasenfilet mit winterlichem Feldsalat in Kirbiskernol.

e Feine Kartoffel-Lauch-Cremesuppe.

e Cremesuppe von der Steckribe.

o Kirdftige Rinderbrihe mit Gemuse und MarkkloRchen.

e Consomme vom Hirsch mit Krauterfladle und Portwein.

Hauptgange — im Meni oder als einzelnes Gericht

e Krustenbraten aus der Schweinekeule™ mit Detmolder Landbiersauce,
dazu servieren wir in Butter geschmorte Steckriibe und Bratkartoffeln.

e  Lippische Winterdelikatesse«
Auf Grunkohl gegarter Kasselerriicken mit zweierlei Kohlwurst und Salzkartoffeln.
e Lippische Landgans aus dem Ofenrohr fur jeweils 4 Personen;
dazu servieren wir Apfel-Rotkohl, Butter-Rosenkohl und Semmelknédeln.
e Knusprig gebratene Gansebrust aus dem Ofenrohr,
mit Mandel-Broccoli und Kleine lippische Pickert.
e Kilassischer Rheinischer Sauerbraten vom Rind™? mit Rosinensauce,
Apfel-Rotkohl und Kartoffelknodel.

e Zarte Steaks vom lippischen Damwild mit Holundersauce,
auf Schwarzwurzelgemise und Petersilien-Kartoffeln.

e Im ganzen gebratene Rehkeule mit Wachholderrahmsauce;
dazu servieren wir Haselnuss-Rosenkohl und hausgemachte Eierspétzle.

e Geschmortes Goulasch vom Rotwild aus dem Teutoburger Wald;
mit Pilzen, Salatteller und hausgemachten Bubenspitzle.

o Gedampftes Karpfenfilet mit Zitronen-Butter-Sauce,
winterlicher Salatteller und Schnittlauch-Kartoffeln.

Etwas SufRes zum Abschluld

e Gefullter Winterglockenapfel aus dem Ofenrohr mit Marzipansauce.

e Antjes Apfelvariation — hausgemachtes Apfelmus mit Amaretti und Schlagsahne.
e Creme Caramel mit Kiwischeiben.

e Hausgemachtes Bourbon-Vanille-Eisparfait mit marinierten Himbeeren.

e Zweierlei Mousse (Zimt & Lebkuchen) mit marinierten Pflaumen.

Auf Wunsch: BIO-Erzeugnis aus “zertifizierter, Gkologischer Aquakultur; Zzertifizierter, Gkologischer Freilandhaltung.
Bitte beachten Sie unsere Hinweise auf der Seite ,, Info Essen & Trinken “
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