
G**Gästehaus Havergoh 
Wander- und Fahrrad-Hotel 

im Naturpark Teutoburger Wald 
Brunnenstraße 67  (NORD) 

D- 32805 Horn - BAD MEINBERG 
Inhaber Manfred Wiehenkamp 

  Küchenmeister, IHK Rhein-Neckar 
Tel. : 0 52 34 – 97 54  

Fax : 0 52 34 – 88 03 36  
E-mail : info@havergoh.de 
Internet : www.havergoh.de  

 

Wir kochen für Sie ! 
Individuell  ♥  Jahreszeitlich  ♥  Frisch 

 

Weinangebot – Franken  
Der Bocksbeutel ist das Markenzeichen des Frankenweins, der seit über 1200 Jahren vor allem am Main 
angebaut wird. 

Weingut Waldemar Braun aus Nordheim / Maindreieck 
aus der Lage „Nordheimer Vögelein“ 

Mit viel Liebe und Leidenschaft werden seit 1985 die Weinberge auf der idyllischen Weininsel auf 
Muschelkalk und Kneuper nach den Richtlinien des „Naturnahen Weinbaus“ bewirtschaftet. Niedrige 
Erträge und selektive Lese und die schonende Vergärung sind die Basis für hochwertige und moderne 
Weine. 
 

2007er Insel Cuvée - weiss €  10,00 
0,75 l Fl. Weißwein QbA trocken 
 Ein unkomplizierter, trockener Weißwein. 
 Produziert aus Müller-Thurgau-, Bacchus- und 
 einer guten Dosis Riesling- und Kerner-Trauben, passt zu 
 Fisch, Salaten, Vorspeisen - und natürlich zur Brotzeit. 
 

2007er Silvaner QbA trocken €  11,00 
1,0 l Fl. herzhaft, fruchtig mit kräftiger Säure 
 der typische Schoppenwein vom Main. 
 

2006er Silvaner Spätlese trocken für Diabetiker geeignet  € 14,00 
0,75 l Fl. kräftig, herzhaft und voller Aroma, 
Boxbeutel so wie ein Frankenwein sein soll ! 
 

2006er Rieslaner Spätlese €  19,00 
0,75 l Fl. vollfruchtiges Aroma und feine, milde Säure, 
Boxbeutel die klassische Wahl zum Menü. 
 

2005er Chardonnay Kabinett trocken €  18,00 
0,75 l Fl. kraftvoll, mineralisch mit viel Schmelz, 
 der italienische Flair für ein gutes Menü.  
 

2006er Pinot Cuvée Spätlese €  25,00 
0,75 l Fl. aus der Weißburgunder- u. Chardonnaytraube, 
 sehr fruchtiges Aroma mit feine Säure und milder Süße. 
 Großer Wein mit französischen Wurzeln.  
 

Bitte beachten Sie unsere Hinweise auf der Seite „Info Essen & Trinken“. 

mailto:info@havergoh.de

